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JOHNNY TAKEUE




ANTIPASTI
ANTIPASTI NOSTRAN

Tagliere di salumi e formaggi:
selezione di salumi e formaggi nostrani con miele e confetture

€18,00

Crudo di Parma e bufala campana D.O.P.
Mozzarella di Bufala D.O.P.

Polpettine al sugo della nonna Imma

Parmigiana di melenzane

ANTIPASTI DEL MARE

Antipasto dello chef Alex x 2 persone:
selezione di 5 fantasie di mare in unica portata

€18,00
€13,50
€10,00
€10,00

€24,00

Polpo alla griglia su crema di bufala, lattuga saltata e mayo di polpo
Tagliatella di seppia servita con insalatina di rucola e sedano, mela annurca

campana I.G.P,, lamelle di mandorla e vinaigrette al nero

| NOSTRI FRITTI

Frittatina classica:

€18,00

€16,00

bucatini con besciamella, carne macinata, piselli e ragui napoletano
Tris di montanarine d’estate:

ragu napoletano e grattugiato di grana / alla nerano / stracciata e mortadella

I1 cuoppo: zeppoline al rosmarino, crocche di patate,
arancini e verdurine in tempura e scagliozzi di polenta

Crocchettone “Salsiccia e friarielli”:
crocchettone di patate con salsicce, friarielli e provola

Fiori di zucca ripieni con ricotta e provola

€ 4,00

€10,00

€10,00

€7,00
€12,00



PRIMI
| CLASSICI JOHNNY

Bucatini allo scarpariello 4.0

e crispy di pecorino

Gnocchi

con pomodorini e provola
Scialatielli

pomodorini gialli e baccala
Spaghettone quadrato alla nerano
con chips di zucchine e fiocchi del monaco
Paccheri dello chef

pesce spada e pomodorini

Gnocchi al sapore di Mare

fiori di zucca, gamberi e calamari

SECONDI
| SECONDI DI CARNE

Tagliata di manzo con rucola pomodorini e scaglie di parmigiano
Hamburger di chianina con contorni di stagione

Salsiccia di maialino con provola affumicata e friarielli ripassati
bisteccadipollo con patate al forno o verdure di stagione con salsa alla yogurt

Entrecote di manzo grigliato con rosmarino, demi-glace al limone e patate dorate

€13,00

€12,00

€20,00

€16,00

€ 18,00

€18,00

€22,00
€16,00
€ 14,00
€13,00
€24,00



| SECONDI DI MARE

Cuoppo di calamari servito con insalata Iceberg e maionese lime
Calamaro ripieno con friarieli e provola affumicata e pecorino
Pesce spada con fantasia di verdure piastrate

Filetto di salmone alla griglia con cremoso di patata viola

e salsa allo zafferano e zenzero

FANTASIA DI BACCALA”

Baccala fritto con insalata Iceberg e maionese al lime e pepe

Baccala fritto su scarola ripassata con olive di Gaeta, capperi di Salina

e acciughe di Cetara

Baccala in cassuola: doppia cottura fritto e in cassuola con olive di Gaeta e capperi
di Salina e pomodoro datterino

€16,00
€18,00
€18,00
€20,00

€ 14,00
€16,00

€18,00



CONTORNI

Friarielli napoletani ripassati €6,00
Scarola ripassata €6,00
Verdure grigliate €6,00
Patate al forno con rosmarino €5,00

INSALATONE

Pollo pancetta: €11,00
insalata verde, radicchio, rucola, pancetta croccante, petto di pollo grigliato,
scaglie di formaggio Grana Padano e olive nere
Tonnarella: €12,00
insalata mista, rucola, patate cotte al sale, filetti di tonno, uova sode, pomodorini,
olive nere, olio EVO

€10,00

Johnnysalad:
insalata verde, radicchio, rucola, pomodori, melanzane alla brace, uova sode, olive
nere e olio EVO



PIZZERIA
PIZZE TRADIZIONALI

REGINA MARGHERITA €17,00
Pomodoro, fiordilatte, pecorino romano, basilico, olio EVO

MARINARA €6,00
Pomodoro, aglio, origano, basilico, olio EVO

LA COSACCA DI JOHNNY €7,50
Datterino scottato, pomodoro, pecorino, basilico, olio EVO

BUFALINA €11,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP, basilico, olio EVO

QUATTRO FORMAGGI €9,00
Fiordilatte, pecorino, gorgonzola, grana, basilico, olio EVO

DIAVOLA €9,00
Pomodoro, ventricina piccante, fiordilatte, basilico, olio EVO

GIALLI E MOZZARELLA €11,00
Fiordilatte, pomodorini gialli, Grana Padano, basilico, olio EVO

CAPRICCIOSA €9,50

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofini, funghi, olive nere,
basilico, olio EVO

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI €9,50
Fiordilatte, funghi, prosciutto cotto, Grana Padano, basilico, olio EVO
SALSICCIA E FRIARIELLI €10,00

Salsiccia, friarielli, provola affumicata, basilico, olio EVO



PIZZE SPECIAL

JOHNNYPUMMAROLA €12,00
Pomodorini gialli, pomodorini rossi, Bufala DOP, caciocavallo, basilico,
olio EVO

CULATELLA €11,00
Fiordilatte, rucola, prosciutto crudo di Parma, scaglie di parmigiano,
basilico, olio EVO

TARALLONA €11,00
Provola affumicata, pomodorini gialli, tarallo napoletano sugna, pepe e grana

PATANELLA €10,00
Patate al forno, salsiccia, provola affumicata, scaglie di parmigiano,
basilico, olio EVO

SCOTTARELLA €10,00
Datterini scottati, pepe, provola, Grana Padano, basilico, olio EVO

CROCCHELLA €10,00
Fiordilatte, patata schiacciata, prosciutto cotto affumicato,
basilico, olio EVO

SFILATINO A TRE GUSTI €12,00
Mozzarella e pomodorini gialli, ricotta e salame, mozzarella e pomodorini rossi

ACCIUGHELLA €12,00
Pomodorini gialli, olive, acciughe, aglio, basilico, olio EVO



SCAROLINA €9,50
Provola, scarolaq, olive nere, capperi ed in uscita scaglie di pecorino romano

SPECKARELLA €12,00
Crema di zucchine, mozzarella, speck, chips di zucchine e pecorino romano

MORTADELLA E PISTACCHI €11,00
Crema di pistacchio, mozzarella, mortadellq, basilico,
scaglie di parmigiano Grana Padano ed olio EVO

MELANZANOTTA €11,00
Probvola affumicata, melanzane fritte, menta e pomodoro giallo

BUFALA E CRUDO €12,00

Focaccia ed a crudo, mozzarella di bufala campana DOP, datterini rossi,
rucola, basilico ed olio EVO DOP

TONNO E CIPOLLA ROSSA €11,00

Provola ed in uscita, datterini rossi, tonno, cipolla rossa,
olive cerdi, olive nere e olio EVO DOP



PANUQZZI ARTIGIANALI

MERGELLINA €12,00
Prosciutto crudo di Parma, insalata, pomodoro ramato

e mozzarella di bufala campana DOP
TERRONE €10,00
Provola, salsiccia e friarielli

RIPIENI

RIPIENI AL FORNO
RIPIENO CLASSICO SALAME O PROSCIUTTO €10,00
Ricotta, salame Napoli o prosciutto cotto, fiordilatte, pomodoro, basilico

RIPIENI & PIZZE FRITTE

CON CICOLI €9,00
Ricotta, cicoli, fiordilatte, pomodoro, pepe nero, basilico

CON SALAME €9,50
Ricotta, salame Napoli, fiordilatte, pepe, basilico

CON SCAROLA €11,00
Scarola, acciughe, olive nere, fiordilatte, basilico

MONTANARONA DOPPIA COTTURA €10,00

Fritta e al forno, pomodoro, basilico, Grana Padano, olio EVO



DESSERT

Tartufi Gay Odin (ghiande, nocciola, foresta e fondente) €6,00
Tiramisu dello chef €6,00
Cheese Cake ai vari gusti €6,00
Crostata al limone della babbaiola €7,00
BIBITE
...... €3,00
€3,00
€3,00
€2,50
Birra Stella Artois 20cl €4,00
Birra Stella Artois 40cl €6,00
Birra Leffe Rossa 33cl.. €6,00
CAFFETTERIA
Caffe Lavazza €2,00
Caffe dec Lavazza €2,50
Cappuccino €3,00




LISTA VINI
BIANCHI

Falanghina casa d’Ambra €22,00
Biancolella casa d’Ambra €25,00
Calice €7,00

ROSSI

Aglianico casa d’Ambra €22,00
Aglianicoil Poggio €20,00
Per ‘e palummo casa d’Ambra € 25,00
Calice €7,00
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OUI SI MANGIA

SEGUICI

@johnnytakeuepizzaportafoglio
Johnny TAKE UE' - Pizzeria & Cucina d’eccellemza PizzaPortafoglio - Napoli
@Johnnytakeueofficial
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